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Ø HAUTEUR 
TARTELETTE

VARIANTES DE PÂTE QUANTITÉ DE GARNITURE POUR 1 TARTELETTE 
(REMPLIE JUSQU’AU BORD DE LA TARTELETTE)

SUCRÉE CHOCOLAT SALÉE UNIVERSELLE
 

CRÈME
 (VANILLE)

MOUSSE ÉPAISSE  MOYENNEMENT 
ÉPAISSE

MOUSSE LÉGÈRE 
 (MERINGUE ITALIENNE)

3.0 cm 0.7 cm • 5.6 g 3.3 g 2.2 g 1.1 g

3.8 cm 1.3 cm • • • 6.4 g 3.8 g 2.5 g 1.3 g

3.8 cm 1.3 cm • 7.2 g 4.3 g 2.9 g 1.4 g

4.2 cm 1.6 cm • • 8.3 g 5.0 g 3.3 g 1.7 g

5.0 cm 1.8 cm • • • 16.9 g 10.2 g 6.8 g 3.4 g

5.0 cm 2.1 cm • • 14.2 g 8.5 g 5.7 g 2.8 g

5.0 cm 2.0 cm • 16.7 g 10.0 g 6.9 g 3.4 g

5.0 cm 1.2 cm • 12.8 g 7.7 g 5.1 g 2.6 g

5.0 cm 1.2 cm • • 20.4 g 7.7 g 5.1 g 2.6 g

6.0 cm 2.1 cm • • 24.5 g 14.7 g 9.8 g 4.9 g

7.0 cm 2.0 cm • • 34.4 g 20.6 g 13.8 g 6.9 g

7.0 cm 2.0 cm • 31.2 g 18.7 g 12.5 g 6.2 g

7.0 cm 2.0 cm • • 26.7 g 16.0 g 10.7 g 5.3 g

9.0 cm 2.0 cm • • 55.2 g 33.1 g 22.1 g 11.0 g


